Anexa nr. 2
la Documentatia standard nr.
din “ ” noiembrie 2022

ANUNT DE PARTICIPARE

o v

privind achizitionarea Produse alimentare pentru anul 2023 clinica Chisinau
REPETAT

prin procedura de achizitie: Concurs Prin Cererea Ofertelor de Preturi cu
Publicare

si clinica Vorniceni

>

. Denumirea autoritatii contractante: IMSP Institutul de Ftiziopneumologie " Chiril Draganiuc"
IDNO: 1003600151724

Adresa: mun.Chisiniu, str. Constantin Virnav 13

Numarul de telefon: 0 22 572 213, fax 0 22 572 213.

. Adresa de e-mail si de internet a autoritatii contractante: achizitii.ifp@gmail.com,
http://ftiziopneumologie.asm.md/node/351

N A W N =

6. Adresa de e-mail sau de internet de la care se va putea obtine accesul la documentatia de atribuire:
documentatia de atribuire este anexata in cadrul procedurii In SIA RSAP

7. Cumparatorul invitd operatorii economici interesati, care ii pot satisface necesitatile, sa participe la
procedura de achizitie privind livrarea/prestarea/executarea urmatoarelor bunuri :

Valoarea
Denumirea . . . e A3 By imata
Nr. Cod hunurilor/ese:vi:iielor Nucrir Unitatea Cantitat Specificarea tehnica deplina solicitata, (sees\f;nill?(tl?ca
d/o CPV de masura ea Standarde de referinta

pentru fiecare
lot in parte)

ilor solicitate

Lotul nr.1 80000.00
Legume Clinica
Chisinau

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,
Luni - Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din

. plasa de 25 kg;
Cartofi proaspeti Cartofii trebuie s3 fie:
1) intacti;

2) sanatosi (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii
pentru consum);

3) curati;

4) tari,

5) lipsiti de defecte externe sau interne care sa
afecteze aspectul general al produsului, calitatea si

kg 4500 prezentarea in ambalaj, cum ar fi:

a) pete maronii rezultate din expunerea la caldura;
b) crapaturi (inclusiv crapaturi de crestere), taieturi,
urme de muscaturi, lovituri sau asperitati (numai
pentru soiurile a caror coaja nu este asprd) mai mari
de 4 mm adancime;

c) inverzire; culoarea verde-deschis care nu
depaseste 1/8 din suprafata si care poate fi
indepartata prin cojire normald nu constituie defect;
d) defecte semnificative de forma;

) pete sub coaja de culoare gri-albastru sau neagra
care depasesc 5 mm adancime;

f) patare ruginie, gauri sau miez negru ori alte
defecte interne;

g) atacul de rdie comuna si rie fainoasa sa nu fie
adanc de 2 mm sau mai mult in cazul cartofilor

1580000
0-6




tardivi,
h) petele de raie comuna superficiale nu trebuie sa
depaseasca 1/4 din suprafata cartofului;
i) vatamari datorate inghetului;
6) fara umezeala externd anormala;
7) fara miros sau gust strdin;
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,
Luni - Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din
plasa de 25 kg

1580000
0-6

Sfecla rosie de masa

kg

800

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Rédacina proaspata, intreagd, sandtoasd, curata,
fara vatamari cauzate de insectele daunatoare,
faraumeditate excesiva la suprafatd, fara
vatamari, cu o forma si coloratie tipicd pentru
sorturile de sfecla, culungimea de tulpini
ramase nu mai mult de 2,0 cm sau fara tulpini. Se
permit abateri de la forma tipica, dar nu urite.
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor;
Luni-Joi de la 9:00-12, in ambalaj saci din plasa
10-15 kg;

1580000
0-6

Varza alba proaspata

2500

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Varza trebuie sa fie:categoria I
1) sanatoase (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii
pentru consum);

2) proaspete ca aspect;

3) curate, fara materii straine vizibile;

4) lipsite de daunatori;

5) fara deteriorari cauzate de daunatori;

6) fara daune cauzate de inghet;

7) fara umezeald externa anormala;

8) fara miros sau gust strain.Dezvoltarea si stadiul
de maturare a verzei trebuie sa fie de asa natura
incat sa-i permita:

1) sa reziste la transport si manipulare
2) sd ajunga in stare satisfacatoare la locul de
destinatie.
livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor
Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa
15-20 kg

1580000
0-6

Morcov de masa

kg

1000

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Morcovii trebuie sa fie de calitate superioara:

1) intregi;

2) sanatosi (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii
pentru consum);

3) curati, fara materii straine vizibile;

a) fara materii straine vizibile, in cazul in care sunt
spalati;

b) fara murdarie si impuritati in exces, in cazul in
care nu sunt spalati;

4) lipsiti de daunatori;

5) fara deteriorari cauzate de daunatori;

6) tari,

7) neramificati, fara radacini secundare;

8) nelemnosi;

9) fara tendinta de incoltire;

10) fara umezeala externd anormala;

11) fara miros sau gust strdin;

12) cu frunzele egalate sau taiate la partea
superioard a morcovului fard deteriorarea radacinii.
Dezvoltarea si stadiul de maturare a morcovilor
trebuie sa fie de asa natura incat sa le permita:
1) sa reziste la transport si manipulare;

2) sd ajunga in stare satisfacatoare la locul de
destinatie.

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor
Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa
10-15 kg;




1580000
0-6

Ceapa uscata

kg

800

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la
aprobarea ,,Cerintelor de calitate si
comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Ceapa trebuie sa fie:Categoria |
1) intacta;

2) sandtoasa (se exclud produsele atinse de
putregai sau cu alterari din cauza céarora devin
improprii pentru consum);

3) curata, fara materii straine vizibile;
4) fara daune produse de inghet;

5) suficient de uscata pentru utilizarea
prevazuta
6) fara tija gdunoasa sau dura;

7) lipsita de daunatori;

8) fara deteriorari cauzate de daunatori;
9) fara muguri vizibili in exterior;

10) fard umezeala externd anormald;

11) fara miros sau gust strain.
Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cepelor
trebuie sa fie de asa natura incat sa le permita:
1) sa reziste la transport si manipulare;

2) sd ajunga in stare satisfacatoare la locul de
destinatie. Livrarea 2 ori in saptamina conform
comenzilor Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj
saci din plasa 10-15 kg;

Lotul nr.2 Fructe
proaspete (Mere)
Clinica Chisinau

8000.00

1580000
0-6

Mere proaspete.

kg.

1000

"HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,Cerintelor de calitate §i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Merelor trebuie sa fie:Categoria I — merele din
aceastd categorie trebuie sd fie de buna calitate si
caracteristice pentru soiul respectiv, care cuprinde
o clasificare in functie de colorit i rugozitate.

1) intregi;

2) sanatoase; sint excluse produsele atinse de
putregai sau cu alterdri din cauza carora ar deveni
improprii pentru consum;

3) curate, lipsite de materii straine vizibile;

4) practic, lipsite de atacuri ale parazitilor
(daunatorilor);

5) fara daunatori;

6) sa nu prezinte umiditate exterioard anormala;

7) sa fie lipsite de mirosuri si/sau gusturi straina.
Dezvoltarea si starea merelor trebuie sa permita
continuarea procesului de maturatie, pentru a putea
atinge gradul de maturitate adecvat, in functie de
caracteristicile  soiului  respectiv.in  scopul
continuarii procesului de maturatie pe durata
transportarii, merele trebuie sa prezinte:un continut
de substante solubile si un grad de fermitate
satisfacdtoare;  rezistenta la  transport  si
manipulare;sosirea in conditii satisficatoare la
locul de destinatie.Livrarea 1 in saptamina Joi de
la 09:00-12:00 in ambalaj cutii 10kg-20kg"

Lotul nr.3 Peltea
Clinica Chisinau

17000,00

1580000
-6

Peltea in asortiment

550

Peltea in asortiment , GOST: 18488, livrarea 2 in
luna de la 08:30-12:00 , in ambalaj 0.250 gr.

Lotul nr.4 Otet 6%
Clinica Chisinau

2000,00

1580000
-6

Otet din vin 6%

kg.

200

Otet 6% , livrarea 1 in luna de la 08:30-12:00, in
ambalaj cite 1 litru

Lotul nr.5 Castraveti
marinati Clinica
Chisinau

3000.00

1580000
-6

Castraveti marinati

kg.

150

"Castraveti marinati, GOST:20144-74, Fractiunea
de masa a castravetilor de la masa neta indicata pe




etichetd, nu mai putin de: 55%(1,6kg) net ~ 45%
marinadin ambalaj borcane de 3 litri (exemplu

200borcane= 320kg.castraveti) livrarea 1 in luna
de la 08:30-12:00,

Lotul nr.6 Legume
Clinica Vorniceni

50000.00

1580000
0-6

Cartofi proaspeti

kg

1470

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,Cerintelor de calitate §i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,
Luni - Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din

plasa de 25 kg;
Cartofii trebuie sa fie:
1) intacti;

2) sanatosi (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii

pentru consum);
3) curati;
4) tari;

5) lipsiti de defecte externe sau interne care si
afecteze aspectul general al produsului, calitatea si
prezentarea  in  ambalaj, cum ar fi
a) pete maronii rezultate din expunerea la caldura;
b) crapaturi (inclusiv crapaturi de crestere), taieturi,
urme de muscaturi, lovituri sau asperitati (numai
pentru soiurile a caror coaja nu este aspra) mai mari
de 4 mm adancime;
c) inverzire; culoarea verde-deschis care nu
depaseste 1/8 din suprafatd si care poate fi
indepartata prin cojire normald nu constituie defect;
d) defecte semnificative de forma;
e) pete sub coajd de culoare gri-albastru sau neagra
care depasesc 5 mm adancime;
f) patare ruginie, gduri sau miez negru ori alte
defecte interne;
g) atacul de rdie comuna si raie fainoasa sa nu fie
adanc de 2 mm sau mai mult in cazul cartofilor
tardivi,

h) petele de raie comuna superficiale nu trebuie sa
depaseasca  1/4 din  suprafata  cartofului;
i) vatamari datorate inghetului;
6) fara umezeala externd anormala;
7) fara miros sau gust strain;
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor,
Luni - Joi de la 9:00-12:00, in ambalaj saci din
plasa de 25 kg

1580000
0-6

Sfecla rosie de masa

kg

470

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,Cerintelor de calitate §i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”
Rédacina proaspata, intreagd, sadndtoasa, curata,
fara vatamari cauzate de insectele daunatoare,
faraumeditate  excesiva la  suprafata, fara
vatamari, cu o forma si coloratie tipica pentru
sorturile de sfecld, cu lungimea de tulpini
ramase nu mai mult de 2,0 cm sau fard tulpini. Se
permit abateri de la forma tipica, dar nu urite.
Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor;
Luni-Joi de la 9:00-12, in ambalaj saci din plasa
10-15 kg;

1580000
0-6

Varza alba proaspata

kg

1175

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Varza trebuie sa fie:categoria I

1) sanatoase (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii
pentru consum);

2) proaspete ca aspect;

3) curate, fara materii straine vizibile;

4) lipsite de daunatori;

5) fara deteriorari cauzate de daunatori;

6) fara daune cauzate de inghet;

7) fara umezeald externa anormala;

8) fara miros sau gust strain.Dezvoltarea si stadiul
de maturare a verzei trebuie sa fie de asa natura
incat sa-i permita:

1) sa reziste la transport si manipulare

2) sd ajunga in stare satisfacatoare la locul de
destinatie.




livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor
Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa
15-20 kg

1580000
0-6

Morcov de masa

kg

440

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Morcovii trebuie sa fie de calitate superioara:

1) intregi;

2) sanatosi (se exclud produsele atinse de putregai
sau cu alterari din cauza carora devin improprii
pentru consum);

3) curati, fara materii straine vizibile;

a) fara materii straine vizibile, in cazul in care sunt
spalati;

b) fara murdarie si impuritati in exces, in cazul in
care nu sunt spalati;

4) lipsiti de daunatori;

5) fara deteriorari cauzate de daunatori;

6) tari,

8) nelemnosi;

9) fara tendinta de incoltire;

10) fara umezeala externd anormala;

11) fara miros sau gust strdin;

12) cu frunzele egalate sau taiate la partea
superioard a morcovului fard deteriorarea radacinii.
Dezvoltarea si stadiul de maturare a morcovilor
trebuie sa fie de asa natura incat sa le permita:

1) sa reziste la transport si manipulare;

2) sd ajunga in stare satisfacatoare la locul de
destinatie.

Livrarea 2 ori in saptamina conform comenzilor
Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj saci din plasa
10-15 kg;

1580000
0-6

Ceapa uscata

kg

235

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la
aprobarea ,,Cerintelor de calitate si
comercializare pentru fructe si legume
proaspete”

Ceapa trebuie sa fie:Categoria |

1) intacta;

2) sandtoasa (se exclud produsele atinse de
putregai sau cu alterari din cauza céarora devin
improprii pentru consum);

3) curatd, fara materii straine vizibile;

4) fara daune produse de inghet;

5) suficient de uscata pentru utilizarea
prevazuta

6) fara tija gdunoasa sau dura;

7) lipsita de daunatori;

8) fara deteriorari cauzate de daunatori;

9) fara muguri vizibili in exterior;

10) fard umezeala externd anormald;

11) fara miros sau gust strain.

Dezvoltarea de la stadiul de maturare a cepelor
trebuie sa fie de asa natura incat sa le permita:
1) sa reziste la transport si manipulare;

2) sd ajunga in stare satisfacatoare la locul de
destinatie. Livrarea 2 ori in saptamina conform
comenzilor Luni-Joi de la 9:00-12:0, in ambalaj
saci din plasa 10-15 kg;

Lotul nr.7 Fructe
proaspete (Mere)
Clinica Vorniceni

10500.00

1580000
0-6

Mere proaspete.

880

HG 929 din 31.12.2009,,cu privire la aprobarea
,.Cerintelor de calitate i comercializare pentru
fructe si legume proaspete”

Merelor trebuie sa fie:Categoria I — merele din
aceastd categorie trebuie sa fie de buna calitate si
caracteristice pentru soiul respectiv, care cuprinde
o clasificare in functie de colorit i rugozitate.

1) intregi;

2) sanatoase; sint excluse produsele atinse de
putregai sau cu alterari din cauza carora ar deveni
improprii pentru consum;




3) curate, lipsite de materii straine vizibile;

4) practic, lipsite de atacuri ale parazitilor
(daunatorilor);

5) fara daunatori;

6) sa nu prezinte umiditate exterioard anormala;

7) sa fie lipsite de mirosuri si/sau gusturi straina.
Dezvoltarea si starea merelor trebuie sa permita
continuarea procesului de maturatie, pentru a putea
atinge gradul de maturitate adecvat, in functie de
caracteristicile soiului respectiv.in scopul
continuarii procesului de maturatie pe durata
transportarii, merele trebuie sa prezinte:un continut
de substante solubile si un grad de fermitate
satisfacatoare; rezistentd la transport si
manipulare;sosirea in conditii satisfacatoare la
locul de destinatie.Livrarea | in saptamina Joi de
la 09:00-12:00 in ambalaj cutii 10kg-20kg

Lotul nr.8 Oua
categoria A Clinica
Vorniceni

17000.00

1580000
0-6

Oua categoria A

Bucata

5850

"Oua dietetice categ. A conform HG. nr.1208
din 27.10.2008 Cu privire la aprobarea
normei sanitare privind comercializarea
oudlor pentru comsumul uman.

Ouile din categoria A trebuie sa prezinte
urmatoarele caracteristici de calitate:

a) coaja Intreagd, dura, nefisurata, curata,
matd, asprd, fara pete sau pori vizibili;

b) cuticula: intreagd, curata, intacta;

¢) camera de aer: Tnalfimea sa nu depageasca
6 milimetri, imobild; cu toate acestea, pentru
oudle comercializate cu mentiunea ,,extra”, ea
nu trebuie sa depaseasca 4 milimetri;

d) gélbenusul: vizibil in fascicul de lumina
doar sub forma de umbra, fara contur precis,
fara sa

se Indeparteze vizibil de pozitia centrala, in
caz de invirtire a oului;

e) albusul: limpede, transparent;

f) patd germinativa: dezvoltare
imperceptibila;

g) corpuri straine: fara corpuri straine;

h) mirosuri straine: fara mirosuri straine.
Data durabilitdtii minimale, conform pct. 45
al prezentei Norme sanitar-veterinare. Data
durabilitatii minimale este marcata in
momentul ambaldrii prin mentiunea ,,A se
consuma de

preferinta inainte de ...”, cu indicarea zilei,
lunii si anului Tn aceasta ordine si in forma
necodificata,

in conformitate cu prevederile anexei nr. 9 la
Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului

cu privire la produsele alimentare; Marcarea
oudlor pentru consumul uman se va efectua
prin aplicarea pe fiecare ou individual a
urmdtoarii inscriptii:

1)Codul producatorului indicat conform
pct.33

2)data durabilitatii minimale se va indica in
format DDM: xx.yy.zz unde xX,yy,zz
reprezinta,ziua,luna si anul

Livrarea 2 ori in saptamina Marti -Vineri de
la 09:00-12:00, "

Lotul nr.9 Oua
categoria A Clinica
Vorniceni

2175,00




1580000
0-6

Oua categoria A
Laboratorul Regional
de Referinta

Bucata

750

"Oua dietetice categ. A conform HG. nr.1208
din 27.10.2008 Cu privire la aprobarea
normei sanitare privind comercializarea
oudlor pentru comsumul uman.

Ouile din categoria A trebuie sa prezinte
urmatoarele caracteristici de calitate:

a) coaja Intreagd, dura, nefisurata, curata,
matd, asprd, fara pete sau pori vizibili;

b) cuticula: intreagd, curata, intacta;

¢) camera de aer: Tnalfimea sa nu depageasca
6 milimetri, imobild; cu toate acestea, pentru
oudle comercializate cu mentiunea ,,extra”, ea
nu trebuie sa depaseasca 4 milimetri;

d) géalbenusul: vizibil in fascicul de lumina
doar sub forma de umbra, fara contur precis,
fara sa

se Indeparteze vizibil de pozitia centrala, in
caz de invirtire a oului;

e) albusul: limpede, transparent;

f) patad germinativa: dezvoltare
imperceptibila;

g) corpuri straine: fara corpuri straine;

h) mirosuri straine: fara mirosuri straine.
Data durabilitdtii minimale, conform pct. 45
al prezentei Norme sanitar-veterinare. Data
durabilitatii minimale este marcata in
momentul ambaldrii prin mentiunea ,,A se
consuma de

preferinta inainte de ...”, cu indicarea zilei,
lunii si anului In aceasta ordine si in forma
necodificata,

in conformitate cu prevederile anexei nr. 9 la
Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului

cu privire la produsele alimentare; Marcarea
oudlor pentru consumul uman se va efectua
prin aplicarea pe fiecare ou individual a
urmdtoarii inscriptii:

1)Codul producatorului indicat conform
pct.33

2)data durabilitatii minimale se va indica in
format DDM: xx.yy.zz unde xX,yy,zz
reprezinta,ziua,luna si anul

Livrarea 2 ori in saptamina Marti -Vineri de
la 09:00-12:00, "

Lotul nr.10 Carne
de pui Clinica
Vorniceni

100000,00

1580000-6

Pui broiler refrigerat

Kg

500,00

H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea
Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor
de comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22

MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII
Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa
ofere consumatorilor informatii corespunzatoare,
clare si obiective referitoare la produsele expuse.
Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint
comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada
comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de
pasare;

d) temperatura de depozitare recomandata;

¢) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului
de transare;

in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau
eviscerate;, data minima de valabilitate sau data
durabilitatii minimale se inlocuieste cu data-limita
de consum, conform articolului 22 din Legea nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare.




Livrarea Marti - Vineri.De la producator.

1580000-6

Pui broiler congelat

Kg

1000,00

H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire la aprobarea
Normei sanitar-veterinare de stabilire a cerintelor
de comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22

MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII
Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie sa
ofere consumatorilor informatii corespunzatoare,
clare si obiective referitoare la produsele expuse.
Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:

a) denumirile sub care produsele sint
comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada
comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de
pasare;

d) temperatura de depozitare recomandata;

¢) numarul autorizatiei abatorului sau a atelierului
de transare;

In cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau
eviscerate;, data minima de valabilitate sau data
durabilitatii minimale se inlocuieste cu data-limita
de consum, conform articolului 22 din Legea nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare.De la producator.

1580000-6

Piept de pui broiler
refrigerat

kg

150,00

Piept cu clavicula fara piele de pui-broiler
refrigerat.Piept de pui refrigerat. H.GNr. 773din 03-
10-2013

cu privire la aprobarea Normeisanitar-veterinare de
stabilire a cerintelorde comercializare a cérnii de
pasare

MODIFICAT:in vigoare 18.03.22
Capitolul VIII
MARCAREA (ETICHETAREA) CARNII
46. Inscriptia de pe eticheta carnii de pasare trebuie
sa ofere consumatorilor informatii corespunzatoare,
clare si obiective referitoare la produsele expuse
spre vinzare si pentru a asigura libera lor circulatie
in tard si  in  afara teritoriului  ei.
47.1. Inscriptia de pe eticheta trebuie sa includa:
a) denumirile sub care produsele sint
comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe perioada
comercializarii;

c) starea in care se comercializeaza carnea de
pasare;

d) temperatura de depozitare recomandata;
47.11. in sensul articolului 15 din Legea nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare, carnea de pasare si
produsele din carne sunt comercializate sub
denumirile mentionate la punctul 2, insotite de
urmatorii termeni in limba tarii importatoare:
1) in cazul carcaselor intregi: partial eviscerate sau
eviscerate;De la producator.
in ambalaj cite 1 kg.Livrarea de 2 ori in
saptamina (Luni,Vineri de la 09:00-12:00),

1580000
-6

Piept de pui congelat

500

"H.G Nr. 773 din 03-10-2013 cu privire
la aprobarea Normei sanitar-veterinare
de stabilire a cerintelor

de comercializare a carnii de pasare
MODIFICAT: in vigoare 18.03.22
MARCAREA (ETICHETAREA)
CARNII

Inscriptia de pe eticheta carnii de pasére
trebuie sd& ofere  consumatorilor
informatii corespunzatoare, clare si
obiective referitoare la produsele expuse.
Inscriptia de pe etichetd trebuie sa
includa:

a) denumirile sub care produsele sint




comercializate;

b) conditiile si termenul de pastrare pe
perioada comercializarii;

c) starea In care se comercializeaza
carnea de pasare;

d) temperatura de depozitare
recomandata;

e) numarul autorizatiei abatorului sau a
atelierului de transare;

In cazul carcaselor intregi: partial
eviscerate sau eviscerate;, data minima
de valabilitate sau data durabilitatii
minimale se Inlocuieste cu data-limitd de
consum, conform articolului 22 din
Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele
alimentare.De la producator.

Valoarea estimativa totala fara TVA 289675,00

8. 1In cazul in care contractul este impartit pe loturi un operator economic poate depune oferta
(se va selecta): pentru mai multe loturi;
9. Admiterea sau interzicerea ofertelor alternative: nu se admite

10. Motivul recurgerii la procedura acceleratd (in cazul licitatiei deschise, restranse si al
procedurii negociate), dupa caz: nu se aplica

11. Tehnici si instrumente specifice de atribuire (daca este cazul specificati daca se va utiliza
acordul-cadru, sistemul dinamic de achizitie sau licitatia electronicd): nu se aplica

12. Conditii speciale de care depinde indeplinirea contractului (indicati dupa caz): nu se aplica
13. Criteriul de evaluare aplicat pentru adjudecarea contractului: pretul cel mai scizut;

14. Factorii de evaluare a ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic, precum si
poderilor lor: nu se aplica;

15. Termenul limita de depunere/deschidere a ofertelor: conform SIA RSAP

16. Adresa la care trebuie transmise ofertele sau cererile de participare:

Ofertele sau cererile de participare vor fi depuse electronic prin intermediul SIA RSAP
17. Termenul de valabilitate a ofertelor: 30 zile

18. Locul deschiderii ofertelor: SIA RSAP
1. Ofertele intirziate vor fi respinse.

19. Persoanele autorizate sa asiste la deschiderea ofertelor:
Ofertantii sau reprezentantii acestora au dreptul sa participe la deschiderea ofertelor, cu
exceptia cazului cind ofertele au fost depuse prin SIA “RSAP”.

20. Limba sau limbile in care trebuie redactate ofertele sau cererile de participare: Limba
romana

21. Respectivul contract se referd la un pkoiect si/sau program finantat din fonduri ale Uniunii
Europene: nu se aplica
(se specifica denumirea proiectului si/sau programului)

22. Denumirea si adresa organismului competent de solutionare a contestatiilor:
Agentia Nationald pentru Solutionarea Contestatiilor




Adresa: mun. Chisindu, bd. Stefan cel Mare si Sfint nr.124 (et.4), MD 2001;
Tel/Fax/email: 022-820 652, 022 820-651, contestatii@ansc.md

23. Data (datele) si referinta (referintele) publicarilor anterioare in Jurnalul Oficial al Uniunii
Europene privind contractul (contractele) la care se referd anuntul respective (daca este cazul):
nu se aplica

24. In cazul achizitiilor periodice, calendarul estimat pentru publicarea anunturilor viitoare: nu
se aplica

25. Data publicarii anuntului de intentie sau, dupa caz, precizarea ca nu a fost publicat un astfel
de anunt: nu se aplica

26. Data transmiterii spre publicare a anuntului de participare: SIA RSAP

27. In cadrul procedurii de achizitie publica se va utiliza/accepta:

Denumirea instrumentului electronic Se va utiliza/accepta sau nu

depunerea electronica a ofertelor sau a cererilor | Se accepta
de participare

sistemul de comenzi electronice Nu se accepta
facturarea electronica Se accepta
platile electronice Se accepta

28. Contractul intra sub incidenta Acordului privind achizitiile guvernamentale al Organizatiei
Mondiale a Comertului (numai in cazul anunturilor transmise spre publicare in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene): Termenii si conditiile de livrare/prestare/executare solicitati: Ianuarie-
Martie 2023 (pentru legume si fructe proaspete, oud), lanuarie — Iunie 2023 DDP -Franco
destinatie vamuit

29. Termenul de valabilitate a contractului: 01 lanuarie pdand la 31 Decembrie 2023

30. Contract de achizitie rezervat atelierelor protejate sau ca acesta poate fi executat numai in
cadrul unor programe de angajare protejata (dupa caz): Nu

31. Scurta descriere a criteriilor privind eligibilitatea operatorilor economici care pot determina
eliminarea acestora si a criteriilor de selectie; nivelul minim (nivelurile minime) al (ale)
cerintelor eventual impuse; se mentioneaza informatiile solicitate (DUAE, documentatie):

Nr.

d/o

Denumirea Obligativit
Cerinte suplimentare fata de document
documentului/cerintei atea

DUAE in mod obligatoriu si fie completat Formularul Obligatoriu

standard al Documentului Unic de Achizitii European
conform Ordinului Ministerului Finantelor nr.146 din
24.11.2020, confirmat prin aplicarea semnaturii
electronice;

in cazul in care se va prezenta un alt formular de
DUAE decit cel 1incarcat de Autoritatea
contractanta sau DUAE nu va fi complet, oferta va

fi respinsa.

Specificatia tehnica original - confirmat prin semnatura electronica Obligatoriu

conform Anexei nr.22 din Documentatia standard

Specificatia de pret original - confirmat prin semnatura electronica Obligatoriu




conform Anexei nr.23 din Documentatia standard

Garantia pentru oferta

Garantia pentru oferta prin transfer va fi 1% din
valoarea ofertei fara TVA, prin transfer la contul
autoritdatii contractante, conform urmatoarelor date
bancare:

Beneficiarul platii: IMSP IFP “Chiril Draganiuc”
Denumirea Bancii: BC 'Moldindconbank’ S.A.
fil."Telecentru’

Codul fiscal : 1003600151724

Contul IBAN :MD46ML000000002251202272

Contul bancar: MOLDMD2X

“Pentru garantia pentru ofertd la COPnr. ____ din

Obligatoriu

Cerere de participare

Conform anexei nr. 7 din Documentatia standard |
confirmata prin aplicarea semnaturii electronice

Obligatoriu

Declaratie privind
valabilitatea ofertelor

Conform anexei nr. 8§ din Documentatia standard —
confirmata prin aplicarea semnaturii electronice

*Nota: Conform prevederilor pct. 53 Anexa nr. 1 al
Ordinului MF115/2021, temernul pentru
valabilitatea ofertelor se calculeaza din momentul
termenului limita de depunere a ofertelor (data

deschiderii inclusiv).

In cazul in care se va indica un termen mai
mic (inclusiv data in declaratie va fi gresita,
oferta va fi descalificata).

Documente suplimentare de calificare si selectie

Certificat de inregistrare
(decizie de 1inregistrare)/
Extras de inregistrare

Copie, emis de Agentia Servicii Publice, confirmat
prin aplicarea semnaturii electronice

Obligatoriu

Prezentarea de  dovezi
privind conformitatea si
calitatea produselor.

1. Certificat de inofensivitate pentru produsele de
origine non-animald, copie confirmata prin aplicarea

semnaturii electronice.

*In cazul in care produsele inci nu sunt
recoltate/culese/importate/fabricate se va prezenta o
declaratie pe propria raspundere ca la livrare, marfa
va fi insotitda de certificatul de inofensivitate —
confirmata prin aplicarea semnaturii electronice.

2. Certificat sanitar-veterinar pentru produsele de

origine animala.
*In cazul 1n care produsele incd nu sunt

importate/fabricate se va prezenta o declaratie pe
propria raspundere ca la livrare, marfa va fi insotitd
de certificatul sanitar-veterinar — confirmata prin
aplicarea semnaturii electronice.

3. Certificat de calitate —pentru lapte, produse
lactate (eliberat de catre producator);

*In  cazul in care produsele incd nu sun
importate/fabricate se va prezenta o declaratie p
propria raspundere ca la livrare, marfa va fi Insotita d
certificatul de calitate — confirmata prin aplicare
semnaturii electronice.

Obligatoriu




9 Autorizatie sanitard sau

autorizatie sanitar- | Copie, emis de organul abilitat, confirmati pril

veterinara sau Inregistrare | aplicarea semnaturii electronice
ANSA

Obligatoriu

10 | Autorizatia sanitar-

veterinard pe unitate de |Eliberat de organul abilitat, copie confirmatd prif

transport  sau  pasaport | yplicarea semndturii electronice
sanitar la transport

Obligatoriu

11 Certificat de detinere a
abatorului sau contract cu
asemenea abator (pentru | Eliberat de organul abilitat, copie confirmata prif

produsele din carne) - aplicarea semnaturii electronice
pentru ofertantul

producator

Obligatoriu

12 ] | Declaratie pe propria raspundere prin care se
Declaratie  pe _Propria | confirma ca toate produsele vor fi etichetate
raspundere  referitor  la corespunzator conform prevederilor Legii 279/2017
etichetarea produselor privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare

Obligatoriu

13 Prezentarea mostrelor in decurs de 5 zile calendaristice de la solicitare

Obligatoriu

14 | Garantia de buna executie a | Garantia de buna executie prin transfer 5
contractului anexa nr.10 % din suma totald a contractului, la contul
autoritatii contractante, conform urmatoarelor
date bancare:

Beneficiarul platii: IMSP IFP “Chiril Draganiuc”
Codul fiscal : 1003600151724

Contul IBAN :MD38TRPCCC518430F000144A
Contul bancar: TREZMD2X

Ministerul Finantelor Trezoreria de Stat

Obligatoriu

in conformitate cu Ordinul Ministerului Finantelor nr.145 din 24.11.2020, in decurs de
5 zile de la instiintarea rezultatelor va trebui si completati si semnati

»DECLARATIA privind confirmarea identititii beneficiarilor efectivi si neincadrarea
acestora in situatia condamnaérii pentru participarea la activititi ale unei organizatii sau
grupdri criminale, pentru coruptie, frauda si/sau spalare de bani”. Un exemplar va fi
prezentat autoritatii contractante la adresa electronica

achizitii.ifp@gmail.com sau pe suport de hirtie semnat iar un exemplar va fi prezentat
Agentiei Achizitii Publice.

Conducitorul grupului de lucru: URSU Fiodor

L.S.




